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ている区内商店を 審査、 表彰すること により 、 商店経営の改善

発展を図り 、区内商業の振興に寄与することを目的としています。
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小さ な神社のある入口を横目にお店に足を踏み入れ

ると、 お店のマスコット でもある「 かえるのジュバピョ

ン」 が笑顔で（ たぶん）迎えてく れました。 ここは創業か

ら約 100 年を誇る老舗、崇文堂書店。「 子供たちが呼び

やすいよう に」 と 、 四代目の嶋田和久さんが「 かえるの

本屋さん」 と 名付けリニューアル。 その背景には、 麻布

の地に古く から伝わる「 ガマ池伝説」 を次世代へ語り 継

ぎたいという 、 熱い郷土愛があります。

元旅行会社勤務で、 世界中の書店を巡ったという 経

歴をもつ店長のいそさん。「 つい長居したく なる店」を目

指し 、棚には商店街カラーの「 オレンジ色」 を採用しま

し た。 店内にはダーツがあったり 、 子供たちへ「 宿題」

を出してプレゼント を渡し たりと、 本を売るだけでなく

「 人と 人がつながる体験」 を提供しています。

「 ご家族が帰り 際に「 楽し かったね」 と 言ってもらえ

るのが何より 嬉し い」。 そう 語るユニークな店長のもと

には、 今日も 学校帰り の子供たちの元気な声が響いて

います。

「 麻布の本」コーナー／

麻布十番 街角物語

1,870 円

麻布十番駅

かえるの本屋さ ん
崇文堂書店

1 4  麻布十番

麻布十番駅前（ 一の橋）

1 3
9 3

かえるの本
ほんや

屋さん　崇
すう ぶんどう し ょ てん

文堂書店

かえるの「 ジュバピョン」がお手伝いに来る本屋さん

麻布十番の伝説を継ぐ、 ワンダーランド

麻布十番の歴史とともに歩み、地域に愛され

頼りにされる、温かい老舗書店です。

麻布十番商店街振興組合　 理事長　 平野  一夫

所 港区麻布十番 1-11-11

☎ 090-9963-3583

営 月～土 10:00～20:30
日・ 祝 11:00～19:00

休 年始のみ

駅 東京メト ロ南北線・ 都営地下鉄大江戸
線麻布十番駅4番出口より 徒歩5分

煙 禁煙

対応

港区長賞

理事長コ メ ント

おすすめ

メ ニュ ー

利用 可（ 電子・ 紙商品券）
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昭和39 年に赤坂の地に暖簾を掲げた天ぷらの老舗、

天茂。 赤坂通り 商店会には、先代がお店を出し た当初

から 加入し ています。以降、父の店を継いでカウンタ ー

に立つのは、店主の高畑粧由里さ んです。 天ぷら 職人

とし て知ら れた先代の味に近づく には試練があったそ

う です。 それでも、 父の厳し い指導、 常連さ んたちの

声を聞きながら 精進を重ね、 天茂の味を守っています。

ランチは、 かき揚げ丼と 天丼のみ。 天ぷらに丼つゆ

が浸み込んだ江戸前の天丼が楽し めます。丼つゆは父

の代から 継ぎ足し 継ぎ足し 用いら れている秘伝のもの。

天茂が大切にし ている「 揚げたての天ぷら 、 炊き立て

のご飯、 煮立った丼つゆ」 の三位一体を味わえます。

夜はおまかせの天ぷらコ ースのみ（ 要予約）。 天然も

のにこだわったネタ 、 揚げたての天ぷらを落ち着いた

空間でいただけます。 また、 店主と のカウンタ ー越し

の会話も 楽し みのひとつです。 天ぷら 職人に興味があ

る方も募集しています。

日比谷高校

赤坂駅

赤坂見附駅

天茂

4 1  山王下

二代目店主が伝統の味を継承する赤坂が

誇る老舗。

赤坂通り商店会　 会長　 小出 俊二

会長コ メ ント

かき揚げ丼（ ランチ） 

1 ,6 0 0円

天
てんし げ

茂

赤坂見附で愛され続けて60 余年

父の味を受け継ぐ 老舗

港区商店街連合会会長賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区赤坂 3-12-10  赤坂サンビル 6F

☎ 03-3584-3746

営 11:30～14:00( L.O. 13 :30)
18:00～21:00

休 土・ 日・ 祝

駅 東京メト ロ銀座線赤坂見附駅10番出
口より 徒歩2分、千代田線赤坂駅2番出
口より 徒歩3分

煙 禁煙

店内には車椅子で入れますが、ト イレ
には入れません

利用 可（ 電 ）子
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「 この場所はかつては靴や鍵を直す店でした。 今は美

味しい料理で、皆さんの明日への活力を養う 場所になれ

れば」。 そう 語るのは、オーナーの豊田弘樹さんです。 わ

ずか 6 坪、 カウンター 10 席の Shirokane Tios は、 フ

レンチ、 イタリアン、 スパニッ シュの名店を渡り 歩いた

豊田さんの集大成。「 ジャンルは何でもいい」 と 笑いな

がら出さ れる料理は、 すべて手作り の温かい「 つまみ」

ばかりです。

白金商店会の一員として、 夏祭りでは「 他店からの

フード 持ち込み OK」 の立ち飲み屋に変身し 、 街全体の

盛り 上げにも全力。 お客様の9 割は、半径数百メ ート ル

以内に住むご近所さん。「 普段使いしてほし い」 という

想いから、 ワインもお手頃な価格帯が中心です。

豊田さん夫婦の人柄に惹かれ、「 白金の丘学園」 のパ

パ友・ ママ友の輪も広がるなど、 洗練さ れた白金の街に

息づく 、下町のよう な温かいコミ ュニティ がここにありま

す。 今夜も「 ただいま」 と扉を開ける常連客の笑顔で溢

れる、 まさに街の「 止まり 木」 です。

S h irok ane  T ios

白金高輪駅

1 4 7  高輪地区
　 　  総合支所前

1 4 6  魚藍坂下

新鮮な味わいを気軽に楽しめる、笑顔あふ

れるお店です。

白金商店会　 会長　 中山 松雄

会長コ メ ント

つまみになるパスタ

 1,490 円〜

S
シロカ ネ

h irokan e T
ティ オス

io s

かつて靴や鍵を直したこの場所は

人々が羽を休める「 止まり 木」 に

港区議会議長賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区白金 1-8-9-1F

☎ 070-9076-8978

営 17:00～23:00

休 日・ 不定休 ※詳細はI nstag ram でご
確認お願い致します。

駅 東京メト ロ南北線・ 都営地下鉄三田線
白金高輪駅4番出口より 徒歩5分

煙 禁煙

非対応

利用 可（ 電子・ 紙商品券）
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乃木坂駅を出てすぐ、大きな「 うにつけ麺」 の看板が

目印の人気ラーメン店。長く 親しまれた六本木から乃木

坂に移転して 5 年目になります。

看板メ ニューは珍し い、 う につけ麺。 生う にを使用

し た濃厚なコクのあるつけ汁が食欲をそそり ます。 ほ

かにもボリューム満点のラーメ ンは味噌、塩、醤油、タ

ンタン麺、それにつけ麺と バリ エーショ ンは豊か。 さら

に味噌ラ ーメ ンには豚の味噌漬をト ッ ピング、 塩ラ ー

メ ンには野菜をたっぷり 使う など、まる彦ならではのス

タイルが人気です。スープは鶏油や魚介をベースに、ニ

ンニクとショ ウガをすり 合わせて入れるなど、食べやす

いけど深みのある味。 麺は中太麺（ つけ麺は太麺）で、

細麺に変更も可能です。

こちらは某アイド ルファンの間で人気です。メ ンバー

がたびたび来店し たのがきっ かけで、 サインやブロマ

イド が店内の壁一面を占める賑やかぶり 。 ライブがあ

る日には全国からお客さ んが訪れて行列ができるほど

です。

乃木坂駅

青山霊園

赤坂高校

青山葬儀場

乃木坂
まる彦らーめん

乃木坂ファンの聖地とされる店で、名物うに

つけ麺も楽しめます。

青山南一商振会　 会長　 大野 常雄

会長コ メ ント

うにつけ麺

小1,30 0円

中1,4 0 0円

大1,50 0円

乃
のぎざか

木坂　 まる彦
ひこ

らーめん

アイド ルファンの聖地

ひと味違うラーメンが人気！

東京商工会議所港支部会長賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区南青山 1-15-19 グランド メゾン
乃木坂 B1F

☎ 03-3796-0888

営 平日・ 祝 11 :00～21:30
日 11 :00～17:00

休 年中無休

駅 東京メト ロ千代田線乃木坂駅1・ 3番
出口より 徒歩2分

煙 禁煙 HP

非対応
利用 可（ 電子・ 紙商品券）
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「 伝統は京都に、革新は赤坂に」。 そう 力強く 語るのは、

店主の高橋弘祥さんです。 ここは一日限定 30 本のさば

の棒寿司専門店。 最大の特徴は、 高橋さんが「 世界最

速」 と 胸を張る圧倒的な鮮度です。 20 年以上漁港に通

い詰め、臭みが移る前に処理された鯖は、まるで獲れた

てのよう な華やかさ 。 冷めても美味しい山形県産「 つや

姫」 を独自にブレンド したシャリと相まって、ひと口で感

動を呼びます。

仕入れから仕上げまで、すべての作業をたった一人で

行う のは、 自分の手で作る味に嘘をつきたく ないから。

「 量より 本当の満足を売りたい」 という 職人魂が、この一

本に凝縮されています。

赤坂は、「 飲食店同士のチームワークが良く 、 新参者

にも温かい街」だと 高橋さんは笑顔を見せます。 商店会

による清掃が行き届いた清潔な環境も、 この場所で勝

負する誇りを支えています。 唯一無二の「 赤坂の味」を、

ぜひご賞味く ださい。

永田町駅

麹町中学校

日比谷高校

新都道府県会館

赤坂プリンスホテル

赤坂見附駅

さ ばの棒寿司
赤坂一颯

4 2  赤坂見附駅地域のランド マークになるべく 、一緒に赤坂

を盛り上げましょう！

赤坂一ツ木通り商店街振興組合　 理事長　 吉岡 聰一郎

理事長コ メ ント

いぶき棒　

4 ,8 0 0円

さ ばの棒
ぼう

寿
ず

司
し

　 赤
あかさ か

坂一
いぶき

颯

伝統は京都に、 革新は赤坂に

常識を覆す「 世界最速の鮮度」

港区しんきん協議会賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区赤坂 4-1-4 堀江ビル 1F

☎ 03-5544-9638

営 11:00～20:00

休 日・ 祝

駅 東京メト ロ銀座線・丸の内線赤坂見附
駅10番出口より 徒歩2分、東京メト ロ
千代田線赤坂駅1番出口より 徒歩7分

煙 禁煙 HP

非対応
利用 可（ 電 ）子
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白金台の並木道から一本入った静寂の中、夕方から

明かりが灯る小さなお店。重厚な扉の先には、イタリア

の邸宅を思わせる「 本物」 の空間が広がっています。店

名の D O M U Sはラテン語で「 家」。ここは地域の人々 が

「 ただいま」と 帰りたく なる、大人のための隠れ家です。

「 心からリラックスしてほしいから、内装には一切『 角』

を 作らないことにこだわりました」 と 語る代表の植松悟

さん。その言葉通り、美しいアーチを描く 本物のレンガや

石畳、そして JBL のヴィンテージスピーカーから流れる

ジャズやチル系の上質な音楽が、訪れる人を優しく 包み

込みます。

常駐する 2 名のソムリエが提案するワインと 、シェフ自

慢の魚介料理、そして都内でも 希少な「 Pro sciu tteria 

M orim o to の八ヶ岳生ハム」 とのマリアージュは格別。

客の8 割がリピーターという のも、 この心地よさがあれ

ばこそ。予約なしでふらっと 立ち寄れる「 第二の我が家」

で、一日の終わりに自分を取り戻す贅沢な時間を過ごし

てみませんか。

目
　

黒
　

通
　

り

外
　

苑
　

西
　

通
　

り

東京大学医科学研究所附属病院

D OM U S

白金台駅

おしゃれで美味しい料理を楽しめます。白金台

の顔として末永くお願いします！

プラチナヒ ルズ商栄会　 会長　 金子 浩之

会長コ メ ント

和牛1 0 0 % ボロネーゼ 

2 ,310円

D
ド ムス

OM U S

白金台の夜にひっそりと 灯る

大人のための「 第二の我が家」

優 良 賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区白金台 4-8-14 プラティーヌ D-1 1F

☎ 03-6450-2575

営 16:00～24:00( L.O.料理23:00)

休 日・ その他不定休

駅 都営地下鉄三田線・東京メト ロ南北線
白金台駅1番出口より 徒歩2分

煙 禁煙／店外喫煙スペースあり 非対応

HP
利用 可（ 電 ）子
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オープンは20 08 年。以来、約17 年間、六本木で愛さ

れるヘアサロンです。以前は六本木交差点の近く にあり

ましたが、約3 年前に現在の場所に移転しました。

「 カット などの技術で気に入っていただけるのはもちろ

ん、お客さまが店を出た時に、気持ちも軽やかになって

いるような接客を心がけています」とオーナーの大野木

宏太さん。店名に「 ラウンジ」とあるように、ゆったりと寛

げるアット ホームな雰囲気を大切にしています。

清潔感のあるシンプルな内装の店内には、ネイルス

ペースもあり、ドライヘッド スパのお店も隣りにあって、ト ー

タルで美容ケアができるのも魅力です。

このサロンにはもうひとつ名物があります。それは「 六

本木ぷりん」。外見だけでなく 、体の中からきれいになっ

てほしいという思いがあり、保存料、香料などを使用せず、

卵をはじ め素材すべてにこだわった無添加プリンとして

話題となっています。 髪のお手入れをした後に買って帰

るだけでなく 、 プリンだけを買いにくるお客さまもいるほ

どの人気です。

外　 苑　 東　 通　 り

六本木駅

六本木中学校

テレビ朝日

六本木ヒルズ
森タワー

東洋英和学院小学部

東洋英和女学院中・ 高等部

H A IR
LOU N GE 
S o le il

1 5  六本木けやき 坂

5 3

3 4  

3 3  六本木七丁目南

六本木駅前

お客様に寄り添う丁寧なサービスは、六本木

の誇りです。

六本木商店街振興組合　 理事長　 臼井 浩之

理事長コ メ ント

カット + 縮毛矯正　

24 ,50 0円〜

H
ヘア

AIR L
ラ ウンジ

OU N GE S
ソ レイ ユ

o lei l

六本木のオアシス的なヘアサロン

無添加で美味しいプリンも買える！

優 良 賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区六本木 6-8-28 宮崎ビル 1F

☎ 03-3746-0068

営 月・ 水 11:00～20:00
木・ 金 10:00～20:00で変動
土・ 日・ 祝  10:00～18:00

休 火・ 年末年始

駅 東京メト ロ日比谷線・ 都営地下鉄大江
戸線六本木駅1C番出口より 徒歩5分

煙 禁煙 HP

非対応利用 可（ 電 ）子
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日本橋の銀行員だった上村友紀恵さんが美容の世界

へ飛び込んだきっかけ、 それは「 まつ毛エクステ」 によ

る劇的な変化への感動でした。「 目元の印象だけで、 人

はこれほど輝ける」。 その想いを原点に、表参道で約14

年、 多く の女性の美を支えています。

世界大会の審査員も務める確かな技術で、24 種類も

の豊富なカラーエクステから、その人に似合う 「 一番の

目元」 を提案。「 お客様の『 なりたい』 を叶えるため、根

拠のある技術だけを選び抜いています」 と の言葉通り 、

注射針を使わず美容成分を深部まで届ける「 エポレック

ス」 や、 濃密泡の「 オゾン美白」 など、 結果にこだわる

メ ニューが揃います。 これらをネイル等と同時進行でき

る「 時短ケア」 は、 多忙な女性の強い味方です。

「 個々の努力を、 街全体で後押しし てく れるのがこの

商店会の魅力」 と語り 、上村さんは地域の美化や活性化

にも尽力しています。 確かな技術と 温かな人柄に触れ、

心身共に美しく なるひとときを。

表参道駅
東

京
メト

ロ
千

代
田

線

青
山

通
り

FELIC E

東
京

メ
ト

ロ
銀

座
線

1 3 2  表参道駅

11 9
 青南小学校

1 2 0  表参道駅

心安らぐ青山の隠れ家サロンで、FELI CE

（イタリア語で幸せ）な体験をしてください！ 

青山表参道商店会　 会長　 竹内 陽治

会長コ メ ント

若肌エステ（ エポレックス） 

29,70 0円

オゾン美白泡 15,00 0円

F
フ ェ リ ーチェ

ELICE

「 結果が出る」 美の方程式

信頼と 実績のト ータルケア

優 良 賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区南青山 5-1-18 ボヌール青山 4B

☎ 03-3797-1050

営 10:00～20:00 ※完全予約制

休 日のみ不定休

駅 東京メト ロ銀座線・半蔵門線・千代田
線表参道駅B3番出口より 徒歩30秒

煙 禁煙 HP

対応

利用 可（ 電 ）子
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「 良い肉を食べて、 心から満たさ れてほし い」 その一

心で、芝浦の地で 30 年以上愛さ れてきた 食いしんぼ ま

まや。 3 代目の呉昌樹さんが提供するのは、食肉市場か

ら毎日仕入れる最高級のA5 ランク和牛です。 宮崎牛や

常陸牛など、 きめ細かなサシが入った肉を網に乗せれ

ば、 香ばしい音と 香り が食欲を刺激し 、 口の中でとろけ

る脂の甘みが広がります。

店内の中央で存在感を放つのは、 創業時に京都から

譲り 受けた見事な「 一枚板のカウンタ ー」。 この木の温

もりと 、 暖かい色の照明が、 落ち着きながらも肩肘の張

らない居心地の良さを生んでいます。近年はジャパニー

ズウイスキーも充実させ、 海外のお客様にも好評です。

「 地域との繋がり を大切にしたい」 と、 商店会活動を

通じて街づく りにも貢献する呉さん。 そして、「 将来的に

田町エリアで２ 号店を出店し たい」 と 意欲的です。 変わ

らない味と「 GIVE &  GIVE」 の温かいおもてなしで、 世

代を超えて愛される名店です。

田町駅

芝浦工業大学

三田駅

都営三田線
都営浅

草線

食いし んぼ
　 ままや

1 6 3
 みなと パーク 芝浦

1 6 2
 田町駅東口

食肉市場から仕入れている新鮮な肉が自慢

の老舗焼肉店です。

芝浦商店会　 会長　 大野 岳史

会長コ メ ント

“極”盛り合わせ（ 二人前〜）　

（ 一人前）6 ,050円

食
く

いし んぼ　 ままや

芝浦で 32 年、 A5 ランクの極上焼肉

「 一枚板」 が繋ぐ、 至福の時間

優 良 賞 おすすめ

メ ニュ ー

所 港区芝浦 3-2-27

☎ 03-5442-2441

営 17:00～22:00

休 日

駅 JR田町駅芝浦口より 徒歩3分、都営
地下鉄浅草線・ 三田線三田駅A4出口
より 徒歩7分、ゆり かも め芝浦ふ頭駅
2 A出口より 徒歩11分

煙 禁煙 HP

不明利用 可（ 電 ）子


